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Certificatione 

 
Biologica CODEX – Biodinamica AGRIBIO 

n. Bottiglie 670 

Vendemmia Vendemmia a mano in piccole cassette 

Rese ettaro Meno di 30/40 Qn 

Fermentatione/ 
Maceratione 

 

Fermentazioni spontanee senza utilizzo di 
lieviti selezionati. Lunga macerazione sulle 

bucce 
 

Affinamento 

 

12 mesi in tonneaux esausti, 14 mesi in 
bottiglia 

 

Grado alcolico 13,25 % 

Acidità totale 5,79 g/l 

Estratto secco 26,7 g/l 

Tot. solfiti 
 

23 mg/l 
 

Temperatura di servizio 17°C  -  18 °C 

 

 

 
ROCCARONDINARIA 

AziendaAgricola 
 

Castello di Rocca Grimalda,PiazzaBorgatta2,15078 Rocca Grimalda(AL) 
tel.0143873223 -cell.3357607909 

 

 

VITIGNO: 100% dolcetto 

VIGNA: vecchia vigna in località “Bernarda/Vallegrande”, posizionata a sud delle colline di Rocca Grimalda con 
un altitudine di 300 m. ca  slm. Suolo tufo e marne calcaree.  


